
Vorspeise und Fingerfood

l. Edamame0 ...............4,90€
Gedämpfte Proteinreiche Jap. grüne Sojabohnen

2. GyozaA ....................5,90€ (5St)
Japanische Teigtaschen mit Hühnerfleisch oder Vegetarisch

3. Sommerrollen (2st)
Reispapierrollen mit Reisnudeln, Salat, Erdnüssen, Asian
Kräutern

A- mit Tofu.................4,50€
B- mit Hühnchen........6,00€
H- mit Garnelen.........6,50€
D- mit Lachs & Avo ..6,90€
W- mit Vegan Ente ...6,90€

4. Minirollen2’4 .....4,90€
Kleine frittierte vegetarische Frühlingsrollen (7St)

5. Yakitori2,7’G 6,50€
Japanische Marinierter Hähnchenspieße (3St)

6. Ebi-TempuraA’H......5,90€
In Knuspermantel frittierte Garnelen (3St)

7, Nem Vietnam^11......5,90€ (2St)
Vietnamesische Frühlingsrollen mit Hühnchen, Garnelen

8. TofufiletA’H..............5,90€

Knuspermantel frittierte Tofufilet (Vegan)

9. Avocado TempuraA'H.... 4,90€

In Knuspermantel frittierte Reisnuggets
mit Avocado (3St)

lO. Kimchi Salat........5,90€

Scharf eingelegter Chinakohl mit Sesam

ll. Gome Wakame ... 5,90€
Japanischer würziger grüner Algensalat

12. Avocado Salat........6,90€

Bunter Saisonsalat & Cherytomaten, Avocado, Sesam

13. Papaya-Salatc,E......6,90€
Eingelegter  Papayasalat mit Möhren, Koriander,
Erdnüssen und Chillis (scharf)

20. Miso-Suppe .......4,00€
Vegane japanische Misopasten-Suppe mit Tofu,
Algen und Lauchzwiebeln

21. Fischsuppe..........5,90€

Mit rotem Curry, Lachs, Algenblatt, Lauchzwiebeln und
Koriander

22. Kokosmilch-Suppe......5,90€
Mit Hühnchen, Champignons, Lauchzwiebeln, Koriander
in Rotem Curry

23. Tom-Suppe .......5,90€
Kokosmilch mit rotem Curry, Garnelen, Champignons,
Lauchzwiebeln und Koriander, (auf Wunsch mit Tofu).
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24. Mr.Thang Spezialsuppe ...16,90€

Kokosmilch Suppe mit Garnelen, Lachs, Gemüse,
Lauchzwiebeln, Koriander und  Udonnudeln.

25. Canh Mien Tom.......14,90€

Glasnudeln Suppe mit Garnelen, Zitronengras,

Champignon, Lauchzwiebeln, Koriander.

26. Pho Hanoi

Traditionelle Vietnamesische Reisbandnudelsuppe

mit Lauchzwiebeln & Asiatische Kräutern:

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€

C- mit Zartem Rindfleisch............14,90€

27. Mien Tron
Glasnudelsalat mit Lauchzwiebeln & Asiatische Kräutern:

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€

G-mit gekochte Garnelen ...........14,90€

29. Udon-Nudelsuppe

Jap. Udonnudeln mit Gemüse & Asiatische Kräutern:

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€

B- mit Zartem Hühnerfleisch.......13,90€
G-mit gekochte Garnelen ...........14,90€

30. Rice-Vietnam
Frische Gemüse der Saison in Kokos-Curry-Soße mit

Asiatische Kräutern. Serviert mit Duftreis:

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€

B– mit zartem Hühnchen ………….13,90€

C- mit zartem Rindfleisch............14,90€

F- mit vegane Frühlingrollen.......12,90€

E- mit knuspriger Hühnerfilet......14,90€

K- mit crunchy Ente.....................15,90€

H- mit Garnelen…………….............14,90€

N- mit Nem Vietnam...................14,90€

W-mit Vegan Ente ……………….....15,90€

32. Reisnudelspezials
Reisnudeln Bowls mit frischem Salat, gerösten Erdnüsse,

Asian Kräutern und Traditionelle Vietnamesische Sauce:

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€

C- mit zartem Rindfleisch............14,90€

F- mit vegane Frühlingrollen.......12,90€

E- mit knuspriger Hühnerfilet......14,90€

K- mit crunchy Ente.....................15,90€

H- mit Garnelen...........................14,90€

N- mit Nem Vietnam...................14,90€

W-mit Vegan Ente …………………....15,90€

33. Gari-Ananas
Gebratene Ananas, auf Duftreis und Salat, Erdnüsse,

Asian Kräutern. Verfeinert mit Ingwer-Limetten-Vinaigrette.

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€

C- mit zartem Rindfleisch............14,90€

F- mit vegane Frühlingrollen.......12,90€

E- mit knuspriger Hühnerfilet......14,90€

K- mit crunchy Ente.....................15,90€

H- mit Garnelen...........................14,90€

N- mit Nem Vietnam...................14,90€

34. Light Vegan Delight ®
Frisches Gemüse der Saison, fein sautiert in eleganter

Teriyaki-Sauce nach japanischer Art.“ serviert mit Duftreis:

A- mit Gebratenen Tofu-------------12,90€
B- mit Veganem Hühnerfleisch —13,90€
F- Vegane Frühlingsrollcn2’4’7‘ —12,90€
W- Vegane EnteA ---------------------15,90€

35. Hausgemachte Erdnusscreme

Frischer Gemüse der Saison mit ausgewählten 
Zutaten in cremiger Erdnusssoße:

36. Gebratene Udonnudeln
mit frischer Karotten, Chinakohl und Lauch:

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€

B– mit zartem Hühnchen ………….13,90€

C- mit zartem Rindfleisch............14,90€

F- mit vegane Frühlingrollen.......12,90€

E- mit knuspriger Hühnerfilet......14,90€

K- mit crunchy Ente.....................15,90€

H- mit Garnelen..........................14,90€

N- mit Nem Vietnam...................14,90€

W-mit Vegan Ente …………………...15,90€

B-20. Crispy Tofu........................13,90€
Knuspriger Tofu und Teryaki
B-21. Salmon Spicy ................... 14,90€
Pikanter rohe Lachswürzfeln
B-22. Tuna Bowl ....................... 15,90€
Thunfish spezials

B wie Bowls
Japanisch inspirierte Reisschale - frische Zutaten wie.
(Edamame, Gurke, Avocado, Algensalat, Sesam und
Sauce), fein abgestimmt zu einem harmonischen
Geschmackserlebnis.“

„Gerichte von zeitlose
Eleganz in Balance„

„Unsere Küche ist Ausdruck einer

kulinarischen Kultur – geprägt von

Frische, Natürlichkeit und hand-

werklicher  Präzision. Jedes Gericht

vereint harmonischen und authen-

tischen Genuss.“

A- mit Tofu (Vegetarisch)............12,90€
B– mit zartem Hühnchen ………….13,90€
C- mit zartem Rindfleisch............14,90€
E- mit knuspriger Hühnerfilet......14,90€
K- mit crunchy Ente.....................15,90€
H- mit Garnelen..........................14,90€

W-mit Vegan Ente …………………...15,90€

Dessert-Kreation des Hauses
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 Sushi sorten auf 

Wunsch   +1,00
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